LA CARTE DU P"TIT COMPTOIR

CHEZ NOUS VOUS POUVEZ, BOIRE UN CAFE, UN CANON, PAPOTER, DEGUSTER, RIGOLER. ..

COCKTATLS

MINIMUM 5CL D'ALCOOL

COCKTATL AU CHOTX SANS ALCOOL - 7 €

Nos Mojitos :

Pomme d'Amour <@
° Auverg nat Vodka, Manzana, Jus de pomme, Jus de a

fraise, Jus d'ananas

C g > Verveine artisanale, Menthe fraiche,
&N
Citron vert, Sucre de canne, Eau gazeuse e .
N2 AL Pina Colada
< |
L« Classique, Passion ou Myrtille | Rhum blanc, Pulpe de coco, Jus
e Rhum, Menthe fraiche, Citron vert, Sucre de LML' d'ananas
canne, Eau gazeuse
Barbe a Papa S
Nos Sprii'z . Vodka, Jus de fraise, Sirop de barbe a
papa, Limonade, Citron vert
. Apéro|
Campari et Apérol, Proseco, Auvergnaf Tonic ../:u Gln FiZZ Auvergnai’

e St-Germain Gin auvergnat, Jus de citron, Sucre

_ ) de canne, Eau gazeuse
Liqueur de St-Germain (sureau), Proseco,

Eau gazeuse
. Cherry
o Limoncello

Vodl(a, Grand Marnier, Sirop de cerise, ‘
Citron vert, Limonade &

Limoncello, Proseco, Citron, Eau gazeuse

e Gentiane

Liqueur de Gentiane, Proseco, Sirop de *\% Pomela

=%
pamplemousse, EGU gazeuse ‘ "%: Gin, SiI’OP de rose, ius de pamplemousse,

citron

N —

\
|

T

L'Hibiscus .

=
13

Porn Star Martini

Vodka, Liqueur de passion, Sirop de vanille, Gin Creme de framboise. Infusion

Citron vert, Shot de pétillant ~ d'hibiscus, Citron vert, Eau gazeuse

/
\

Tous nos prix sont taxes et service inclus



APERITIFS

ApéritiFs Anisés : 2¢| Autres : Bel Whisl(y el Kir: el

Couderc Gentiane ou Salers 3.40 €
Gentiane La Fourche du Diable 370 €
Gentiane Myrtille ou Citron 370 €
Gentiane sans Alcool 3.20 €
Vulcain - Vin cuit a la myrtille 3.50 €
Birlou - Apéritif liquoreux & la pomme et & la chétaigne 3.50 €
Ricard, Pastis, Muscat, Martini Blanc, Martini Rouge 3.40 €
Pastis Sauvage ou Grande Gentiane - Distillerie Génestine 5.00 €
Porto Rouge 3.60 €
Whisky - Mura (local), Chivas Régal, Jack Daniel's, Clan Campbell 6.30 €
Kir - Mare, Myrtille, Framboise, Cassis, Chataigne, Birlou 370 €
Kir pétillant 420 €
Kir royal 9.70 €
Coupe de Champagne 9.50 €
Coupe de Prosecco 6.50 €

NOS BIERES & CIDRES

BIERE PRESSION BLONDE 5,2° - LE BOUGNAT

. 95¢cl - 3.90 € 50cl - 7.60 € 100c| - 14.80 €
BIERE PRESSION BLANCHE 5° - LE BOUGNAT
. 25cl - 450 € 50cl - 8.80 € 100cl - 17.20 €
BIERE PRESSION IPA 4,5° - LE BOUGNAT
. 25¢c| - 450 € 50cl - 8.80 € 100cl - 17.20 € Supplément sirop 0,20 €

CIDRE PRESSION BRUT 4° - KERISAC
« 25¢| - 3.90 € e 50cl -7.60 € e 75cl -11.20 € « 100l - 14.80 €

Biere bouteille aux céréales d'/\uvergne 33cl 5.70 €
e Antidote 6° - Ambrée a la ché’roigne et gentiane
. F|ogron’r Désir 6° - Blanche a la myr’ri“e

o Biere de Lave 7° - Biere noire
e Lulu Sucrée 5° - Blanche & la framboise

Biere bouteille Brasserie 360° 33cl 6.80 €
e Crat'R - Blonde 5,9° - Blanche 4,9° - Ambrée 6,9°

Biere bouteille sans alcool 33¢cl - LE BOUGNAT 5.30 €



BOISSONS FROTDES

Sodas Auvergnats - Cola, Cola zéro, Limonade, Ice tea, Tonic, Agrumes

Jus de fruits GRANINI - Orange, Pomme, Ananas, Fraise, Abricot, ACE,

Tomate, Pamplemousse

Jus de fruits ALAIN MILLIAT - Myrﬂ”e Souvoge, Poire Williams, Péche de
\/igne, Mongue, Framboise Mecker

Thé ou Infusion g|acée ALAIN MILLIAT - Mongue-Possion, Citron-Menthe,

Péche-\/erveine, Framboise-Menthe

Sirop & l'eau - Grenadine, Menthe, Fraise, Cassis, Myrtille, Framboise, Kiwi,
Citron, Péche, Orgeat, Cerise, Pulpe, Violette

Diabolo

Orcngina

Jus pressés - Orange ou Citron

Smoothies - Pina Tropic (Ananas, Mangue et Passion), Sweet Banana

(Fraise et Banane) ou Coco Disco (Coco, Péche, Banane)
Vittel

Volvic

Perrier ou Vichy Saint Yorre

San Pe”egrino 50c| - 5.00 € -

BOISSONS CHAUDES

Expresso
Double Expresso
Noisette

Café A“ongé
Decaféiné
Chocolat Chaud
Petit creme
Grand creme

Thé - Dorjee|ing, Cey|cm, Farl Grey, Thé Vert, Thé Vert Menthe, Fruits

Rouges, Caramel

Infusion - Tisane du Berger, Verveine, Verveine-Menthe, Rooibos
Grog au Rhum

Vin Chaud

Café ou Chocolat Viennois - Café ou Chocolat avec Chon’ri”y
Cappuccino - Café et Mousse de Lait

Irish Coffee - Sucre de canne, \)\/hisky, Café, Chonﬁ”y

33c¢]
25l

20cl

25¢cl

33c]

33cl
25l
| piece

33cl

25¢
75¢cl
33c|
100¢|

- 380 €
- 3.80 €

- 5.50 €

- 450 €

- 280 €

- 380 €
- 380 €
- 5.00 €
-7.00 €

- 340 €
-7.00 €
-390 €
-7.00 €

1.90 €
3.80 €
1.90 €
2.10 €
2.10 €
3.90 €
2.50 €
4.50 €
370 €

370 €
5.50 €
4.50 €
5.50 €
490 €
9.00 €



BAR A FROMAGE

Nos accords fromoge et vin
1 morceau de fromoge et 1 canon de vin 6c¢l

Salers Tradition

Salers

Cantal

Bleu d’Auvergne
Saint-Nectaire
Fourme d'Ambert

[ | Légendoire Rouge
[ | Modorgue

6€

Biere Pression
Filles des Vignes

809 Chordonnoy
Magma

B Les Amandiers

A PARTAGER

Chevre

La Saucisse seche de Boeuf Salers 10 € Planche Montagnarde 29 €
Terrine viande de Boeuf Salers 10 € Saucisson, Terrine, Jambon de Pays, Saint-
Chiff de d b 4 19 € Nectaire, Salers, Cantal, Bleu et Chevre

I .onna ¢ e.janlq o.n ¢ pays Planche de Cochonnailles 22 €
fermier - 16 mois c/offmoge Saucisson, Terrine, Jambon de Pays,
Planche du Berger 19 € Saucisse seche de boeuf
Cantal, Salers, Saint-Nectaire, Bleu d'A uvergne, Bourriol au Cantal 8 €

Chevre, Confiture de /\//yrfi//e, Noix

NOS ENTREES

La p'tite planche de charcuteries 10.00 €
Saucisson - Terrine de pays - Jombon de pays - Maison Laborie a Parlan

La p'tite ardoise de foie gras 17.00 €
Accompognée de toasts et de chu’rney - Maison Jacquin a Payrac

La p'tite salade auvergnate 9.50 €

Salade verte, Cantal, Tomates, Crispy oignons, Jambon de pays, Oignons rouges

Les 6 - 8.00 € Les 12 - 14.00 €

Les escargots

EscorgoJrs persi||és du “Jardin aux escorgo’rs" a Sion

La p'i'H'e salade de lentilles 9.50 €

Salade de lentilles, Creme d'aneth, Emincé de truite fumée de Romononge

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCE - Liste des a”ergénes disponible sur demande



Burger Boeuf Salers 19.00 €
Steak Haché Salers, Salade, Tomate, Oignons, Cornichons, Cantal, Sauce Burger Maison

servi avec o|igo+ et salade

Entrecote Salers 29.00 €
servie avec o|igo’r et salade
Cote de Boeuf Salers 75.00 €

servie avec o|igo’r et salade - Maison Bony o Mauriac
Prix pour 2 pers, sous réserve de disponibih’ré

Saucisse de pays 16.00 €
servie avec o|igo’r et salade - Boucherie Lacoste & Salers
Curvi Cantalienne 14.00 €

Pates fobriquées & Sansac-Veinazes, Creme fraiche, Cantal et Croustillant de
jambon de pays

Salade Auvergnate 16.00 €

Salade verte, Cantal, Tomates, Crispy Oignons, Jambon de Pcrys, Apero'|igo+,
Oignons Rouges

Planche Moni‘agncnde 22.00 €

Saucisson, Terrine, Jambon de Pays, Saint-Nectaire, Salers, Cantal, Bleu, Chevre
16.00 €

Galette de |égumes, Salade, Tomate, Oignons, Cornichons, Cantal, Sauce Burger Maison
servi avec o|igo+ et salade

Burger Veggie

La P'tite Cocotte d'Aligot 6.00 €
Le P'tit Parfait de Salade 3.50 €
Sauce au Bleu d'Auvergne 3.00 €

L'o|igo+ servi avec nos |o|oJrS peut etre remp|océ par des pommes de terre gren0i||e

Spécio|i+é locale (crépe de farine de sarrasin et levain) servi avec une salade verte

Bourriol Sagranier 14.00 €
Cantal , Oeuf, Jambon blanc

Bourriol au Bleu 14.00 €
Sauce au Bleu & base de creme, Noix

Bourriol Chaussenacois 14.00 €
Sauce au Chevre & base de creme, Miel, Noix

Bourriol a la Truite 14.00 €
Cantal, Creme Ciboulette, Truite Fumée de Romononge

Bourriol Chorizo 14.00 €

Con+o|, Chorizo, Poivrons, Qeuf



FORMULL

La pitite planche Ae charcuteries

Saucisse de pays 8 A'igot
avec sa salade

Fromages ou Dessert”

26€

5 TERROIR

|_a pltite p|anche de charcuteries

Entrecote Salers & A|igot

avec Sa salade

Fromages ou Dessert™

39€

*Tarte myrti”e, 2 laou|es (Je g|ace ou Aessert (lu moment

L'ARDOISE

18,00€

Le tout sur l'ardoise

A|igo+

Jambon de Poys
Tranche de Cantal

Salade

MENU ENFANT

Curvi au Jamloon Blanc
ou

Saucisse Aligot
Crépe Sucre ou Nute”a ou Glace

Sirop ou Diabolo 12 €

Jusqu’é 12 ans

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCE

FORMULE BURON

Bourriol Salé au choix

Bourriol Confiture

Bolée de Cidre
19 €

- Liste des a”ergénes disponible sur demande



Tarte Myr+i||e 6.50 €

Cornet de Murat 6.50 €
Café ou Thé Gourmand 8.90 €
Salade de Fruits Frais 6.50 €
Dessert du Moment 7.50 €
L'assiette de Fromages 10.00 €
Bourriol - Garniture au choix : Mire, Myrtille, Framboise, Fraise, Rhubarbe, 470 €
Chocolat, Nutella, Creme de Marron ou Beurre

Crépe Confiture - Mire, Myrtille, Framboise, Rhubarbe ou Fraise 410 €
Crépe Sucre 310 €
Crépe Sucre Citron 3.80 €
Crépe Beurre Sucre 410 €
Crépe Nutella, Chocolat Chaud ou Creme de Marrons 490 €
Crépe Compote de Pommes 410 €
Crépe Auvergnate - Creme de Marrons, Glace Marron, Chantilly 8.90 €
Crépe Banana - Banane, Sauce Chocolat, Glace Vanille, Chantilly 8.90 €
Crépe Flambée - Grand Marnier, Rhum ou Mandarine 8.90 €
Crépe Puy Mary - Myrtilles, Glace Vanille, Chantilly 8.90 €

e 1 boule - 270 € ¢ 2 boules - 500 € ¢ 3 boules - 700 € « 4 boules - 8.50 €

Glaces : \/oni||e, Choco|o+, Marron, Cofé, Pis’roche, quome|, Rhum-Raisin
Sorbets : Framboise, Myr+i||e, Fraise, Poire, Citron

Coupe Personnelle - 3 Boules au choix, Sauce au choix, Chantilly 8 90€

Coupe Sagraniere - Sorbet Myrtille et Framboise, Glace Vanille, Coulis de fruits,
Myr+i||es, Chonﬁ”y

Coupe Auvergncd'e - Glace Vanille et Marron, Creme de Marrons, Sauce

Chocolat, Chantilly

Chocolat ou Café Liégeois - Glace Vanille, Glace Chocolat ou Café, Sauce
Chocolat ou Café, Chonﬁ“y

Banana Sp|i’r - Glace Vanille, Chocolat et Fraise, Banane, Sauce Chocolat, Chonﬁ”y
Dame Blanche - Glace Vanille, Sauce Chocolat, Chantilly

Coupe Birlouette - Glace Vanille et Marron, Birlou (Liqueur Pomme-Chétaigne)
Coupe Colonel - Glace Ci’rron/\/odko, Glace Poire/Alcool Poire

Supp|émen+ Chonﬁ”y ou Sauce (chocolat, café, caramel, fruits rouges) €50
Supplément 1 boule de glace 2€50



Verre 12,5¢|

VINS ROUGES D'AUVERGNE
m Terre & Lave, Gamay-Pinot - AOP 470 €
B Lo Légendaire, Gamay-Pinot - AOP 650 € 1
B Les Amandiers Chateaugay, Gamay Bio - AOP 570 € 1
B Cerise sur le Gateau, Pinot Noir - IGP 570 € 1
B Le Sang des Volcans, Syrah - IGP 6.30 €
B Madargue, Gamay - AOC 570 € 1
VINS ROUGES FRANCE
B Les Galuches, Chinon Bio - AOP 6.30 €
m Cotes-de-Beaune Villages, Bourgogne - AOC 830 € ]
B Domaine des Rocs, Pic Saint Loup Bio - AOC  7.00 € 1
m Belleruche, Cétes-du-Rhéne - AOP 570 € 1
B Lo Consonniere, Chéateauneuf du Pape - AOC 850 € |
B L ancienne Mercerie, Faugeres Bio - AOP 7.00 € 1
B Diane de Belgrave, Haut Médoc - AOC 670 € ]
m Domaine Les Roques de Cana, Cahors - AOC 530 €
M Essentielle, Corbieres Bio - AOC 570 € 1
B Col du Vent, Languedoc - AOC 5.30 €
B Cave de Tain, Crozes Hermitage - AOP 6.30 €

LA GRANDE CAVE DU PTIT COMPTOIR
B Z¢dé de Labegorce, Margaux - 20...... - AOC
B Chateau Moulin de la Rose, Saint Julien - 20..... - AOC
B | o Germine, Céte Rotie - 20........ - AOP
B Chateau Cossieu Coutelin, Saint Estephe - 20........ - AOP
B Chateau Vieux Cardinal, Lalande de Pomerol - 20........ - AO
B Begune ler Cru, Bourgogne - 20....... - AOC
B Chassagne-Montrachet, Bourgogne - 20........ - AOC

LA PTTITE CAVE DU PTTIT COMPTOIR

Les coups de coeur de IO maison

25¢l

8.30 €
2.00 €
0.30 €
0.30 €
.70 €

0.30 €

.70 €
570 €
3.00 €
0.30 €
6.00 €
3.00 €
2.30 €
970 €
0.30 €
970 €

.70 €

50cl

1570 €
23.00 €
19.70 €
19.70 €
22.30 €

19.70 €

22.30 €
30.30 €
25.00 €
19.70 €
31.00 €
25.00 €
2370 €
18.30 €
19.70 €
18.30 €

22.30 €

Bouteille

22.00 €
33.00 €
28.00 €
28.00 €
32.00 €

28.00 €

32.00 €
44.00 €
36.00 €
28.00 €
45.00 €
36.00 €
34.00 €
26.00 €
28.00 €
26.00 €

32.00 €

60.00 €
80.00 €
85.00 €
45.00 €
40.00 €
80.00 €

75.00 €



LA PTTITE CAVE DU PTTIT COMPTOIR

Verre 12,5¢l 25cl 50cl Bouteille
VINS BLANCS D'AUVERGNE
Terre & Lave, Chardonnay - AOP 470 € 830 € 1570 € 22.00 €
La Légendaire, Chardonnay - AOP 770 € 14.30 € 2770 € 40.00 €
809, Chardonnay Muscaté - AOP 530 € 970 € 18.30 € 26.00 €
Magma, Chardonnay - AOC 530 € 970 € 18.30 € 26.00 €
Les Filles des Vignes, Tendre Chardonnay - 5.20 € 9.30 € 17.70 € 25.00 €
Vin de France
VINS BLANCS FRANCE
Couvent des Jacobins, Bourgogne - AOC 670 € 12.30 € 9370 € 3400 €
Henri Bourgeois, Sancerre, Bio - AOC 7.30 € 13.70 € 26.30 € 38.00 €
Cave de Lugny, Macon - AOC 5.80 € 10.70 € 20.30 € 99.00 €
William Fevre, Petit Chablis - AOC 7.00 € 13.00 € 25.00 € 36.00 €
Chambre d'Amour, Vin de Gascogne - IGP 5.50 € 10.00 € 19.00 € 97.00 €
Gewurtzstraminer, Vin d'Alsace - AOC 5.20 € 9.30 € 17.70 € 25.00 €
Marius Viognier, Pays d'Oc - IGP 470 € 8.30 € 1570 € 29.00 €
VIN ROSE D'AUVERGNE
Corent, Gamay - AOP 530 € 970 € 18.30 € 26.00 €
Envie de Rose, Gamay - AOC 520 € 9.30 € 17.70 € 95.00 €
VINS ROSES FRANCE
Minuit, Corbieres - AOC 570 € 10.30 € 19.70 € 28.00 €
Gris Blanc, Pays d'Oc - IGP 530 € 970 € 18.30 € 26.00 €
Charmes des demoiselles, Provence Bio - IGP 530 € 970 € 18.30 € 26.00 €
NOS PPTITES BULLES
Blanc de Blanc - Méthode Traditionnelle 490 € 20.00 €
Prosecco - AOC 6.50 € 30.00 €
Champagne - HATON & FILLES 9.50 € 55.00 €

Cl’\ompogne - VEUVE CLICQUOT 95.00 €



NOS PTTITS DIGESTIES

Verveine Artisanale 30° - Couderc 6.00 €
Verveine du Velay 40° ou 55°- Pages 7.00 €
Marc d'Auvergne 42° 6.00 €
Eau de vie de Gentiane 42° 6.00 €
Vieille prune de Souillac 6.00 €
Poire William's / Mandarine 6.00 €
Calvados, Cognac ou Armagnac 6.00 €
Gin Salers 6.00 €
Get 27 ou 31 6.00 €
Rhum Don Papa - Philippines = 8.00 €
Rhum Diplomatico - Venezuela = 8.00 €
Rhum "ROBQO” Jaune - pure mélasse == 8.00 €
Rhum 'ROBO” Rouge - pur jus de canne 8.00 €
Rhum Arrangé maison © 6.00 €
Whisky Erable - Canada 1+1 7.00 €
Whisky single malt Frangais 11

Finition SAUVIGNON 8.00 €
Finition MERLOT 9.00 €
Finition SEMILLON 10.00 €

Bas-Armagnac millésimé - Domaine de Luquet

e 1965 - 35.00 € =« 1966 - 30.00 € + 1996 -18.00 € « 1998 - 15.00 €

@@Y\\\ﬁf"i_ﬁ @éﬂegg‘,}?e

Zeste Limoncello 6.00 €
Royd| Menthe 6.00 €
Verte de Clermont 7.00 €

Mandarine Louis-Phihppe 7.00 €
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